capriccio d'Aurora: misto di saluml con =/ contorninoe dello chef

Scrigno di venere alla norela: melanzana con dentro Ll timballo di
pasta

Matalino cotto sotto brace alla wawnlera sarda con patate
Centrotavola di tnsalata

Ananas

Dolece

Aperitivo di benvenuto

Awntipasto: prosclutto nostrano, fogliette di bresaola con rucola campestre
e vaspatura di grana, nodino campano, crostating di scavola vicela,
flore di zueen vipleno di vicotta pastellato al thwo ¢ all'erba cipollinag,
bruschette con dadolata di powodorini e cipolla marinata, carpaccio di
polipo con dadolata di patate, Zuppetta di calamart con crostint

Priml: fusilli avellinest alla weediterranen

risotto agli agrumdi o allo champagne o at gamberettl e vadicehio in
ctalda di grana

Secondlo: controfiletto di walale favcito con spinact e pancetta con
contorno di verdure

sorbetto al LLmone
stroccettl di salmone con patate, ollve e rosmariing

Frutta: wmacedonin o taglinta

Awntipasto di wmare: polipo con rucola ¢ scaglie di grana



Branzinoe marinato

Carpaccelo di tonmno

coppesante al vadicehio (caldo)

Millefoalie con salimone e cernin al vosmarino (calolo)

Primi: tagliolint all’astice
Risotto ai fruttl di mare con pomodorine

Secondo: a scelta tra - storione al forno con pomodoring
- romboo al forno con nuvole di patate
- Sawn Pletvo alle erbette
- Rawa pescatrice ¢ sabmone tn crosta di pasta
sfoglin

Frutta: ananas e fragole
Torta: millefoalie al cloccolato o alla creman

Vino e spumante

MATRIMONIO

Aperitivo di benvenuto
Cocktail tricolore (bevande aleoliche e analeoliche di tre colorl dispostl a
scala sul buffet)
Sucechl esotict
Colori della primeavera (crostint vart)
Affumicati in carrozza

Buffet
Fantasie rustiche dello chef
Crewea di rape rosse con gamberont al vapore con mousse di rafano
(base di crema rossa con gamberone bn un platto e afflanco la cremn
blanea L wuna clotoling)
Flori doratl (florl edoll pastellati e frittl)
Glrandola alla caprese (rotolo di weozzavella favcito)



Paninettl di castagne
Scawmpetti alla caprese (base di salsa vossa, scampo ¢ sopra salsa bianca
~ platto freodo)
Calamarettl alla griglia
Mille foglie di wave (o di cappesante - o di vongole - o di salmone.....in
teglia o & monoporzione)
Gamberont wille fili (gandberone privo di guscio con tagliolint attorno e
pol fritto)
Cozze al gratin
Julien di ware e terva (di pesce ¢ di verdure)
Panzanella (nsalatona posta nella panella di pane scavata ¢ tostata)
Moscardint affogati con crostini
carpaccio di salmone e polipo (base di carpacclo di polipo e sopra il
salmone marinato)
Mazzancolle al prosciutto cow salsa allo zafferano (al forno)
Bufala ripiena
capriceio ol salumi e formagogi
Ricottine fritte com salsa fantasia (a base di Latte)
Mille foglie ol melanzane con basilico
Olive calabresi

Mentt

Tagliolini alle canocchie in clalda di crepes
Pacchert fareitl al formagglo (in alternativa raviolone o bauletto)

coda di vospo n sfoglia (la codn ¢ sfilettata e posta wella sfoglin,
passata bn forno quindi vesa croccante ¢ tagliota a cilindrettl disposti a

scala wel platto)

Sorbetto al Limone o alla pesea o altro



capriccio di lombo di vitello al bacown (in alternativa saltin bocea di
vitello con salvia e formagglo allinterno al forno oppure vitello n
umtdo alle noctl)

Frutta a buffet

Pasticceria wmignon ¢ torta a buffet (profitterol, delizie, wousse al
cloccolato, cannoli, babh, tiramist, crostating, tartufo nero)



